COUPE-LEGUMES robot ¢y coupe’

CL 52 - 2 vitesses D

Nombre de repas de 70 & 600

par service
% Débit théorique * Jusqu'a 750 kg/h
Possibilité
9 macédoines
et 3 frites

DESCRIPTIF COMMERCIAL E) CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Coupe-légumes CL52 2 Vitesses permet de réaliser émincés, BLOC MOTEUR
ondulés, rapés, batonnets, macédoines et frites de tout type
de fruits et de légumes, ainsi que le rapé de fromage.

* Moteur industriel asynchrone pour un usage intensif.
* Puissance 900 Waits.

¢ Bloc moteur inox. Arbre moteur en inox.

B) DESCRIPTIF TECHNIQUE * Sécurité magnétique et frein moteur.

Coupe-légumes CL52 2 Vitesses - Triphasé 400V/50/3. * 2 vitesse 375 et 750 tr/min.

Puisso'nf:e 900 W Vitesses 37,5 et 750 tr/min. .Sécurité FONCTION COUPE-LEGUMES

magnétique, frein moteur et redémarrage automatique par - -

le levier. Coupe-légumes & éjection latérale composé de 2 * Coupe-légumes composé de 2 goulottes :

goulottes: 1 goulotte pleine lune Extra Large avec surface 1 goulotte pleine lune Extra Large, jusqu'a 15 tomates
de 238 cm? ; volume de chargement : 4,2 litres. Et 1 ou 1 choux entier et 1 goulotte cylindrique, pour les lé-
goulotte cylindrique @ 58mm. Bloc moteur inox, couvercle gumes longs ou fragiles.

et cuve métalliques. 70 & 600 repas par service. Livré sans ¢ Couvercle démontable.

disques & choisir dans la collection compléte de 50 disques * Disque évacuateur réversible pour le travail des produits
disponibles. fragiles.

Sélectionnez toutes les options au verso dans la partie F * Ejection latérale pour un gain de place et un confort de

travail permettant de recevoir des bacs gastros GN de

(C) CARACTERISTIQUES TECHNIQUES 200 mm de haut.

Pulssance ville 900 W e o e i ot o o Sl
Données électriques  Triphasé - Prise non fournie de I'opérateur et assurer une plus grande productivité.
Vitesses 375 et 750 tr/min . (I:(r)eslc.:,(ia(:r\t (;/g:icr(?eno!;o fn:::wir sur les légumes pour des
: ' u ujours uni :
Dimensions (LxPxH) 360 x 340 x 690 mm * Grande variété de 50 disques en option.
n Taux de recyclabilité ~ 95% * Livré sans disque
g ) * Les lames inox des disques éminceurs, les peignes des
n Poids net 28 kg disques béatonnets ainsi que les téles répeur sont démon-
9 Alimentation Amp. Référence tables.
| 400v/50/3 2.0 24501 FONCTION PRESSE PUREE
CT‘ NORMES (€O * en option : équipement presse-purée.
o NF EN 12100-1 et 2 - 2004, NF EN 60204- 1 - 2006,
Vo) NF EN 1678 - 1998, NF EN 60529-2000 : IP 55, IP 34.
— *dépend du type de goulotte utilisée, du choix de la coupe et de I'organisation du poste de travail.
O
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COUPE-LEGUMES robot ¢y coupe’

CL 52 - 2 vitesses

(F] ACCESSOIRES EN OPTION RAPEURS
* Equipement presse-purée 3mm :  réf 28188 1,5 mm 28 056
* Equipement presse-purée 6 mm : réf 28206 2 mm 28 057
O + 9y 3 mm 28 058
* Porte disques mural pour 8 disques : réf 107 812 g G ;g ggg
* D-Clean Kit : Outil de nettoyage grilles macédoine. mm
réf. 39881 ; mm ;g glg
mm
PACK DE DISQUES CONSEILLES R 28 061
éminceurs 0,8mm, 2mm, 5mm ; rdpeurs Pdt type Rostis 27 164
Pack Nutrition 2mm, 5mm ; bétonnets 2,5x2,5 mm ; taglia- Pdt crues 27 219
Fraicheur telle 2x10mm ; macédoines éminceur 10 mm .
10 disques + grille 10x10 mm; éminceur 5mm + grille \Raifort | mm 28055/
Réf 1998 14x14mm; éminceur 10mm + grille 10x10mm BATONNETS / JULIENNE
+ 2 porte-disques mural Tagliatelles 1x8 mm 28172
Pack éminceurs 2mm, 5mm ; rGpeurs 2mm, 3mm Oignon / Chou 1x26 mm 28 153
Collectivité ; équipements macédoine : éminceur 10mm 2% 28 072
6 disques + grille 10x10mm ; éminceur 20 mm + grille X4 mm
Ref 1927 20x20 mm ; 1 porte-disque mural 2x6 mm 27 066
Pack Resta . : 3 R 9 2x8 mm 27 067
ack Restaura-  éminceurs Tmm, 3mm ; répeur 2mm ; .
tion / Traiteur ~ batonnet 4x4mm ; équipement macédoine g ke e Pl Ol ZEale
5 disques : éminceur 10mm + grille 10x10mm + 1 2x2 mm 28 051
\Ref 1929 porte-disque mural W, 2,5x2,5 mm 28195
3x3 mm 28 101
EMINCEURS 4x4 mm 28 052
Amandes 0.6 mm 28 166 6x6 mm 28 053
0,8 mm 28 069 \8x8 mm 28054
; mm gg gzg | EQUIPEMENTS MACEDOINE
mm
2811
3 mm 28 064 :i:i: i 22 1 1?
4 mm 28004 10x10x10 mm 28197
5 mm 28 065
8 mm 28 066 14 x14x5 mm (mozzarella) 28 181
14 mm 28 068 14x14x14 mm 28113
Pdt cuites 4 mm 27 244 AT AU AT 20
\ 50x70x25 mm salades 28180
EMINCEURS ONDULES EQUIPEMENTS FRITES
8x8 mm 28 134
10x10 mm 28 135
\10x16 mm 28158 )

RESERVATION

Alimentation électrique triphasée 400 V - Prise non fournie.
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